


Comece o ano
de forma perfeita

com a família.
Um variado brunch

com as iguarias de ano novo
e um espaço exclusivo
de brincadeiras para

as crianças
– Sheratoon by Playbus - 
com insufláveis, piscina

de bolas, Legos
e cantinho de pinturas.



BISTRO
Brunch de Ano Novo
1 JAN 2025
13:00h - 15:30h
 
SALAD BAR 
Salada caprese, salada César com frango grelhado,
salada de alface romana com croutons, queijo parmesão 
e molho César, salada de grão de bico com bacalhau 
e azeitonas, salada de quinoa mediterrânica, salada 
de couscous com tâmaras, manga e hortelã, salada Waldorf,  
salada de manga e abacate com molho de limão e coentros, 
pepino, azeitonas, tomate cereja, brócolos, couve-flor, 
milho, ervilhas, Juliana de pepino japônes, cenoura, 
beterraba, pimentões coloridos, ovos de cordorniz, 
mix de folhas verdes

ENTRADAS FRIAS 
Carpaccio de carne com alcaparras, lascas de queijo Grana 
Padano em vinagrete de limão e mostarda Dijon, Vitello 
Tonnato, molho cremoso de atum e crisp de alho francês, 
rolinho de peixe branco com espargos, pastéis de bacalhau, 
empadinhas de porco, rissóis de camarão, legumes 
grelhados 
 

PEIXE FUMADO E FRUTOS DO MAR
Salmão fumado com queijo e endro, camarões, lulinhas 
marinadas com Shimeji e ervas frescas, mexilhões



MESA DE QUEIJOS VARIADOS
E ENCHIDOS NACIONAIS

ENTRADAS QUENTES
Bacon, salsicha, ovos mexidos, mini hambúrguer,
cogumelos salteados, gyosas de legumes, bruschetta de 
cogumelos selvagens com creme de abacate, ovo escalfado 
e molho holandês, mozzarella sticks com molho Puttanesca, 
batata chips

SOPA
Creme de espargos frescos com crocante de Parmesão

PRATOS PRINCIPAIS
Robalo grelhado à Meunière
Medalhão de lombo grelhado com molho chimichurri

ACOMPANHAMENTOS
Mini legumes assados com ervas frescas, batata gratinada 
com tapenade e presunto, mousseline de cherovia
com amêndoas torradas, arroz pilaf

SHOW COOKING
Ballotine de porco recheado com espinafres 
e frutos secos, acompanhado de aligot trufado
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SOBREMESAS
Gâteau de maracujá e pistácio, bolo flan Parisien de limão, 
bolo de amêndoas com ovos moles, tartelete de chocolate 
ruby com baunilha e frutos vermelhos, pastéis de nata, 
Pavlova de abacaxi com coco, éclair Banoffee, pudim Abade 
de Priscos, panna cotta vegan de manga, leite creme, arroz 
doce, bolo de chocolate com groselhas frescas, torta 
de laranja, macarons, bombons e trufas

BEBIDAS
Vinho branco e tinto seleção Sheraton, cerveja nacional, 
refrigerantes, água mineral, café ou chá

PREÇO €89
Crianças: Até aos 2 anos – Gratuito
dos 3 aos 12 anos – 50% de desconto
Preço por pessoa. Inclui bebidas do menu e taxas.

Sheratoon Play Area
10:30h – 15:30h

Brunch Bistro Restaurante
13:00h – 15:30h




