


Nesta época festiva,
propomos-lhe

que desfrute em pleno
todos os momentos

com a família e amigos,
deixando os preparativos

ao nosso cuidado.



LOBBY BISTRO
Consoada
24 DEZ 2025
19:30h – 23:00h
 
SALAD BAR 
Salada César, salada Caprese, salada de quinoa com frutos 
vermelhos e redução de balsâmico, caponata de beringela, 
gravlax de salmão, carpaccio de vitela, salada de polvo 
com batata-doce e vinagrete tradicional, , ovo de codorniz, 
espargos grelhados, beringela, courgete, mix de folhas 
verdes, pepino, tomate, cebola roxa, milho doce, cenoura
e azeitonas

Emulsão de limão, mostarda com mel, requeijão, húmus, 
baba ghanoush, tapenade de azeitonas, azeitonas 
marinadas e tomate seco.

ENTRADAS 
Pastéis de bacalhau, coxinhas de galinha, rissóis 
de camarão e empadinhas de porco preto Monsaraz

Seleção de Mariscos

Seleção de Queijos Variados e Enchidos Nacionais

QUENTES
Sopa de castanha portuguesa com pancetta crocante

Bacalhau com grelos salteados

Peru recheado com alperce e avelã, servido com molho 
de ervas finas

Ravioli recheado com cogumelos 
e molho de espargos verdes



ACOMPANHAMENTOS
Batatas a murro com alho dourado, arroz de frutos secos, 
farofa natalícia, Legumes da estação assados

SHOW COOKING
Vitela assada com chalotas caramelizadas e cenoura
  
SOBREMESAS
Tronco de Natal, guirlanda de gingerbread, pudim de 
castanha portuguesa, tartelete de tangerina caramelizada, 
strudel de pêra e especiarias com crème de baunilha, 
panettone, rabanadas, aletria, bolo-rei, croque-en-bouche, 
pastéis de nata, arroz doce, trouxas de ovos, filhós, leite-
creme, sonhos de canela, pavlova de framboesa com crème 
de fava tonka, azevias, farófias e frutas da estação fatiadas.

BEBIDAS
Vinho branco e tinto seleção Sheraton, cerveja nacional, 
refrigerantes, água mineral, café ou chá

PREÇO €99 
Crianças até aos 2 anos: Gratuito
Crianças dos 3 aos 12 anos: 50% de desconto 
Preço por pessoa. Inclui bebidas do menu e taxas
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