


Nesta época festiva,
propomos-lhe

que desfrute em pleno
todos os momentos

com a família e amigos,
deixando os preparativos

ao nosso cuidado.



PANORAMA
Ceia de Natal 
24 DEZ 2025

WELCOME DRINK
19:30h - 20:00h 

JANTAR
20:00h – 23:30h
(última entrada 21:30h) 
 
PARA COMEÇAR 
Patanisca de camarão com ervas aromáticas, tártaro 
de salmão e abacate com vinagrete de manga, trouxa 
de queijo da Serra com avelã torrada, chutney de pêssego 
e cebola roxa, burrata em cama de frutos silvestres, tábua 
de queijos, presunto pata negra servido com compota 
artesanal e tostas

SOPA 
Aveludado de carabineiro com wonton recheado 
e copita de porco preto

PEIXE
Duo de bacalhau e polvo braseado acompanhado 
de mousseline de batata doce e amêndoa torrada

CARNE
Ballotine de capão com frutos secos em baixa temperatura 
sobre arroz cremoso de espargos verdes e Eryngui



PANORAMA
Ceia de Natal 
SOBREMESAS NATALÍCIAS
Bolo floresta negra, arroz doce, pudim Abade de Priscos, 
pavlova com creme de ovos e frutos vermelhos, azevias, 
filhós com açúcar e canela, sonhos, rabanadas, tronco 
de Natal, biscoito de gengibre, bolo rei, gâteau de caramelo 
com mini salada de morango aromatizado com lima, 
tarte de pistácio, red velvet, creme brûlée, profiteroles 
recheados com mousse de manga e manjericão, taças de 
frutas variadas e maçã assada com canela e vinho do Porto.

BEBIDAS
Vinho branco e tinto seleção premium Sheraton, cerveja, 
refrigerantes, água mineral, café expresso e chá

MÚSICA AO VIVO
PIANISTA

PREÇO
MESA À JANELA: €144
MESA AO CENTRO: €129

Preço por pessoa, incluindo IVA e bebidas do menu.
Crianças até aos 2 anos: Gratuito 
Crianças dos 3 aos 12 anos: 50% desconto






