


Nesta época festiva,
propomos-lhe

que desfrute em pleno
todos os momentos

com a família e amigos,
deixando os preparativos

ao nosso cuidado.



PANORAMA
Ceia de Natal 
24 DEZ 2026
 
JANTAR
19:30h – 23:00h

 
PARA COMEÇAR 
Empadinhas de vitela, ceviche de atum dos Açores 
com lima, coentros e chili, camarão al ajillo, burrata 
sobre de tomate tricolor e frutos silvestres com flor 
de sal e manjericão, tabúa de queijos presunto 
e enchidos alentejanos com compotas caseiras e tostas

SOPA 
Sopa rica de peixe e marisco da nossa costa com croutons  

PEIXE
O tradicional lombo de bacalhau cozido com todos, azeite  
e alho

CARNE
Capão assado com batatinhas assadas, arroz de forno  
e esparregado.



PANORAMA
Ceia de Natal 
SOBREMESAS NATALÍCIAS
Bolo Rei, bolo de chocolate branco com cereja Amarena, 
arroz doce, pudim Abade de Priscos, rabanadas, azevias, 
pavlova com creme de ovos e frutos vermelhos, filhós 
com açúcar e canela, sonhos, petit gâteau de avelã  
e Amarula, tarte de pistachio, tronco de Natal, red velvet, 
arroz doce, leite creme queimado, verrine de mousse 
de chocolate com caramelo salgado e biscoito de gengibre, 
taças de fruta variada, maçã assada com canela  
e vinho do Porto

BEBIDAS
Vinho branco e tinto seleção premium Sheraton, cerveja, 
refrigerantes e água 

Café ou chá

MÚSICA AO VIVO

PREÇO
MESA À JANELA: €144
MESA AO CENTRO: €129

Preço por pessoa, incluindo IVA e bebidas do menu.
Crianças até aos 2 anos: Gratuito 
Crianças dos 3 aos 12 anos: 50% desconto



Rua Latino Coelho 1, 1069-025 Lisboa, Portugal 

T: (+351) 213 120 000

F: (+351) 213 547 164 

E: sheraton.lisboa@sheratonlisboa.com

www.sheratonlisboa.com


