


O dia de Natal
que vai fazer as delícias
de miúdos e graúdos.

Um variado brunch natalício 
e um espaço exclusivo
de brincadeiras para

as crianças - Sheratoon
by Playbus com insufláveis, 

incluindo um mundo de 
aventuras com 28 M., piscina 

de bolas, Legos e cantinho
de pinturas.



BISTRO
Brunch de Natal
25 DEZ 2026
13:00h - 15:30h 

SALAD BAR
Caprese com três tomates, tabule tradicional, burrata 
e pesto, salada César com cogumelos, grão de bico 
com bacalhau e azeitonas, pepino, tomate cherry, cenoura, 
alface, azeitonas marinadas, beterraba cozida em cubos, 
palmito, milho doce, espargos grelhados envolvidos 
em bacon e orégãos, vegetais baby em cama de húmus 
de cenoura e pesto, carpaccio de tomate com vinagrete 
e avelã torrada, carpaccio de novilho do Chef, rolinho 
de curgete de queijo creme e tomate seco

MESA DE PEIXES E FRUTOS DO MAR
Salmão fumado com espargos frescos, ceviche de peixe 
branco com leite evaporado, tartar de atum, camarão, 
mexilhões com vinagrete, salada de frutos do mar, casco 
de sapateira recheado, ostras

MESA DE QUEIJOS VARIADOS
E ENCHIDOS NACIONAIS



BISTRO
Brunch de Natal
ENTRADAS QUENTES
Mini pizzas, Croque Madame, bruschetta de cogumelos 
selvagens com creme de abacate, ovo escalfado e molho 
holandês, mini hambúrguer, bacon, salsicha, ovo mexido, 
cogumelos salteados, pastéis de bacalhau, empadas 
de vitela com molho de tomilho, rissóis de camarão, 
coxinhas de galinha, batata chips

SHOW COOKING
Galo do Campo assado a baixa temperatura com molho 
de ameixas e Brandy, batatinhas, bacon, cebolinhas 
e castanhas 

PRATOS PRINCIPAIS
Canja de capão com hortelã
Bacalhau à Lagareiro
Ballotine de aves recheada com queijo Roquefort
em crosta de panko e açafrão
Fusilli com molho bolonhesa

ACOMPANHAMENTOS
Puré de batata, legumes variados, arroz de miúdos, 
arroz pilaf

ESTAÇÃO DE PANQUECAS
Morangos, frutos silvestres, banana, abacaxi, chocolate 
em calda, maple syrup, chantilly, mel pepitas de chocolate, 
frutos secos
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SOBREMESAS
Tronco de Natal, Bolo Rei, bolo de gengibre, pudim 
de castanha portuguesa, verrine de framboesa 
e chocolate branco, croquembouche, tartelete de tangerina 
caramelizada, tartelete de pistácio, pavlova de framboesa, 
strudel de pera e especiarias com creme de baunilha, 
panettone, rabanadas, filhós, azevias, farófias, sonhos 
de canela e creme de fava tonka, aletria, arroz doce,
pastéis de nata, trouxa de ovos, leite creme, macarons, 
bombons e frutas da estação laminadas
 
BEBIDAS
Vinho branco e tinto seleção Sheraton, cerveja nacional, 
refrigerantes, água mineral, café ou chá

PREÇO €99 
Crianças: Até aos 2 anos – Gratuito
Dos 3 aos 12 anos – 50% de desconto
Preço por pessoa. Inclui bebidas do menu e taxas.

Sheratoon Play Area
10:30h – 15:30h

Brunch Bistro Restaurante
13:00h – 15:30h



Rua Latino Coelho 1, 1069-025 Lisboa, Portugal 

T: (+351) 213 120 000

F: (+351) 213 547 164 

E: sheraton.lisboa@sheratonlisboa.com

www.sheratonlisboa.com




