


Dê as boas-vindas a 2027 num dos rooftops 
mais icónicos de Lisboa.

Desfrute de um jantar exclusivo de cinco pratos, 
com vistas deslumbrantes sobre a cidade,

ao som de música ao vivo.

À meia-noite brinde e assista ao fogo de artifício 
que ilumina a cidade e o Tejo.

Com a chegada do novo ano, a celebração 
continua com DJ e dança pela noite dentro.



19:30h-03:00h

Welcome Cocktail 
Blini de sapateira com creme de abacate e caviar beluga

Tataki de Angus panado em crosta de ervas 
com maionese de alho negro

Estaladiço de brandade de bacalhau com queijo da serra

Menu
AMUSE-BOUCHE

Croquete de lavagante sobre salada de salicórnia, 
com maionese caseira de lima caviar e coentros

ENTRADA
Cappuccino de cogumelos Porcini com foie gras, crostini brioche 

de aipo-raiz e maçã verde

PEIXE
Lombo de robalo selvagem corado, puré aveludado de fava  

e amêijoa da nossa costa, beurre blanc de champanhe  
e caviar de arenque

CORTA SABORES
Sorbet de lima-da-Pérsia e pó de laranja, granizado de manjericão

CARNE
Tornedó de filé arouquesa, crocante de rabo de boi, mil folhas

de batata doce de Aljezur gratinada e redução de vinho Moscatel 
roxo e trufa preta



SOBREMESA 
Lingote de chocolate belga, praliné de avelã,  

gelado de frutos do bosque e maracujá 
sobre crumble de castanha do Brasil

Café e petit-fours

BEBIDAS
Vinho tinto e branco seleção premium Sheraton, cerveja, 

refrigerantes e água mineral



Menu Vegetariano 
AMUSE-BOUCHE

Croquete de legumes Bio sobre salada verde,  
com maionese caseira de lima caviar  

e coentros

ENTRADA
Cappuccino de cogumelos Porcini com Heura, crostini de brioche 

aipo-raiz e maçã verde

PEIXE
Tranche de couve-flor assada, puré aveludado de fava, 

beurre blanc de champanhe

INTERMEZZO
Sorbet de lima-da-Pérsia e manjericão

CARNE
Naco de Tofu panado em ervas finas, mil folhas de batata doce 

de Aljezur gratinada e redução de vinho Moscatel roxo e trufa preta

SOBREMESA
Lingote de chocolate belga, praliné de avelã, gelado  

de frutos do bosque e maracujá 
sobre crumble de castanha do Brasil

Café e petit-fours

BEBIDAS
Vinho tinto e branco seleção premium Sheraton, cerveja, 

refrigerantes e água mineral



Contagem para a meia-noite
com brinde de champagne e passas

Da meia-noite às 3:00
Bar aberto

Da 1:30 às 2:30 
Caldo verde

Mini prego em bolo do caco com manteiga de alho

Brioche com Chouriço
 

ANIMAÇÃO
 Música ao Vivo

DJ

MESAS À JANELA €299 
MESAS AO CENTRO €284

Por favor note que as mesas são partilhadas,
até um máximo de 8 pessoas

Preços por pessoa, bebidas do menu
e do bar aberto incluídas

Crianças até aos 2 anos: Gratuito
Crianças dos 3 aos 12 anos: 50% de desconto

DRESS CODE
Cocktail



Rua Latino Coelho 1, 1069-025 Lisboa, Portugal 

T: (+351) 213 120 000

F: (+351) 213 547 164 

E: sheraton.lisboa@sheratonlisboa.com

www.sheratonlisboa.com


